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SIMON MAZZINI
. SIMON MAZZINI

gagné en finesse Domaine Heresziyn- Mazzin

gréice @ la
pratique de la
vendange-
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cnee Un renouveau promeh‘eur
pres avoir travaille a Meursault au domaine Latour
A Giraud, Simon Mazzini rejoint sa femme Florence
Heresztyn a la propriété familiale. lls signent leur
premier millesime en 2012. Le couple opte pour le travail
des sols et la reduction des rendements. Lagriculture
biologique est dans leur ligne de mire, mais le codt financier
est difficile a assumer pour ce domaine. Partiellement non
egrappes, les raisins sont moins triturés et les vins moins
sulfités. « La pratique de la vendange entiére nous a
interpelles. En voyant que certains grands domaines
travaillaient de la sorte, nous avons déecidé d’essayer
a notre tour. Depuis, nos vins ont gagné en finesse »,

Chambertin

(71 vins degustes,
25 Vins retenus)

eaucoup de beaux vins en constate Simon Mazzini. La dégustation des 2013 marque

| 2013 avec de grandes i un renouveau trés prometteur de ce domaine. R. P.
 variations entre les terroirs frais Sqeea s R = ol e

donnant des vins avec un fruit S REUSS”ES
 trés vif. Quant aux terroirs plus More)/ |
 solaires, ils livrent des crus i Saint-Denis Domaine Heresztyn-Mazzini
-~ avec un complément de chair, 17 vins dégustés I"crules Milandes

mais pas forcement un sup- | ERSS, ey 3edm:;t noir et réglisse. L'élevage

gt gt R.P. 9 s reni [ no i

= : support boisé par un beau volume
HEUSSITES EXCEPTIONNELLES ] '353“1“33 par leur forme, fruité et des tanins souples. 44 €

les morey-saint-denis

e Heremyn Mo } - offrent une masse fruitée
1 cru La Perriére presque opulente dans I'en- |
Bouche magnifique de suavité et pro- semble. Ce sont des vins
fonde avec un trés beau fruit suria sguples et assez tendres dans
framboise. Vin charnu avec des - cette premiere partie d’éle-

tanins doux. Somptueux. 44 £

- vage. Les premiers crus sont
- des vins sérieux, denses avec

GRANDES REUSSITES du fond et un fruit trés preé-
T PR sent. A 'image de leur terroir,
Domaine Hereszfyn Muzzml ce sont des rouges charnus.
1% cru 'LBS_' C!jampepnets lIs vieilliront tranquillement
Fruit noir, réglisse. Tres beautoucher nendant les trois prochaines

de bouche derriére cet élevage qui , _
se fondra dans le temps. Belle decennies. R. P.

empreinte du sol par cette matiére D —— e s et S e
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> COTE DF NUITS Domaine Heresztyn
GRANDES REUSSITES Clos Saint-Denis

" Juste deux barriques pour cette cuvée
~ confidentielle. Derriére une touche
lactée, on trouve un vin dense avec
- unfruittrés présent et une trés belle
~ architecture, tout en finesse de grain.
~ Avecune jolie salinité qui revient sur
-~ lafinale. 82 €




