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Une syrnpai::c-3 ^,tu,3.r3 reneration de La fami[Le,

F[orence er Sr"nor sst e i'æilvie sur un peu p[us de

cinq hectares, et,is eniary]eni Ia conversion en bio.

Le styte des vins associe ta probiié d'un vraitravaiI
artisanalà ia vigne à une recherche louab[e d'équi-
l'ibre dans le vin, Le domaine iravaiL[e beaucoup sur
ses élevages avec une recherche du meit[eur
mariage entre chaque cru et [e bois quil.uiconvient
[e mieux. [utiLisation de pLus en p[us importante de

vendange entière gomme [a discrétion que pou-
vaient avoir Les vins. Toujours dé[icats et épurés, i[s
sont de plus en p[us précis. Nous n'avions pâs pu

déguster Les 2016 non présentés mais tes 2017 nous

rassurent sur L'évolution du domaine et montrent
une patette de vins irréprochable avec en pointe Le

m0rey-saint-denis [es-mi[andes.

n Gevrey-thârnbertin premier cru [a Perrière 2017

Sec 2021>28 50-55t

r Gevrey-Chambertin Ctos\Iittage20lT sec 2021>27 i 33-35€

r Gevrey-Chambertin En Jouise 2017 :sec i2019>25 :ilt

; l'lorey-Saint-l}enis premier crtt les l,tittandes 2017

Sec 2022>30 50-55€
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