NOUVEAU DOMAINE

DOMAINE
HERESZTYN-MAZZINI

Florence Heresztyn a reprs une partie des
vignes de sa famille, st 2 signe en 2012 avec son
mari Simon le premier millésime du domaine. Les
vignes, souvent agees et situges sur Gevrey,
Morey et Chambolie, sont fort sagement travail-
léas, et Ia conversion bio sera effective avec les
2019, Depuis 2017, la plupart des vins integrent
une proportion d'au moins 50 % de vendange

entitre. La qualité a rapidement progresse, et
permet au domaine dlintégrer cette année notre
guide.

Les vins : Nous n'avons déguste gue guatre vins,
tous trés convaincants. Matiere souple, éle-
gante, grand naturel d'expression dans le gevrey
Vigilles Vigries 2017, vin précis, débordant de
fruits frais (coulis de fruits noirs). Plus concentré
et équitibre, le 2018 reste juteux, assez friand, e
fruit a conservé de I'éclat, le vin est complet et
savoureux Les Miflandes présente un caractére
trés fin, presque salin dans son éclat calcaire et
sa tension, au profil tonigue et persistant: un
morey élégant et trés droit Vin vigoureux, Les
Goulots offre une matiere pulpeuss, et une frai-
cheur qui infuse le frult, avec une séve fuselée,
énergiqgue mais contenue.

= Govrey-Chambertin Premier Cru Les

Goulots 2018 49€ 84
== Gevrey-Chambertin Vieilles

Vignes 2017 2850€ 9l
@ Gevrey-Chambertin Vieilies

Vignes 2018 2916€ 92
m- Morey-Saint-Denis Premier Cru Les

Millandes 2017 4750€ 83

Rouge : 5,3 hectares. Pinot noir 100 %
Blanc : 0,2 hectare. Chardonnay 100 %
Production moyenne : 30 000 bt/an

DOMAINE HERESZTYN-MAZZINI &

27, rue Richebourg,

21220 Gevrey-Chambertin

03803362718
www.heresztyn-mazzini.com e Vente et
visites : au domaine sur rendez-vous.
Propriétaire : Florence Heresztyn-Mazzini et
Simon Mazzini
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